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Restaurace Pod Zelenym dubem je
mistem s klidnou a pfijemnou
atmosférou, vhodnym pro firemni

setkdni a pracovni uddlosti.

Poctivd gastronomie z kvalitnich
surovin, profesiondlini servis a osobni
pristup naseho tymu u nds tvori

vyvazeny celek.

Vytvaiime prostredi, ve kterém se
obchodni jednani, firemni obédy Ci
vecCerni setkani méni v kultivovany

a prirozeny zazitek.

DUraz klademe na spolehlivost,

flexibilitu a hladky prabéh kazdé akce.

LOKALITA A
DOPRAVNI
DOSTUPNOST
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Restaurace Pod Zelenym dubem se nachdzi ve Starém
Bohuminé, na ndmésti svobody, s vybornou dostupnosti z
Ostravy i $irSiho regionu. Diky blizkému napojeni na ddlnici DI
je misto snadno dostupné autem, zdroven je dobre
dosazitelné i vefejnou dopravou.

Strategickd poloha na Cesko-polském pomezi umoznuje
pohodiny pfijezd hostdm z obou stran hranice.



ZAJISTUJEME KOMPLETNI
GASTRONOMICKE A
ORGANIZACNI ZAZEMI PRO:

vanocni vecirky Skoleni
konference sympozia
plesy teambuilding
coffee break prezentace

CELODENNT MENU PRO
FIREMNI] AKCE A PLESY

slavnostni pfipitek
polévka, hlavni chod
sladky bar
bohaty teply i studeny raut
neomezeny bali¢ek nealko napoju
neomezend konzumace kavy

znacky Kafar a caje



KAPACITA PROSTOR

Kapacita prostor se odviji od zvoleného
uspofdddni, typu akce a pozadavkl na technické i
gastronomické zajisténi. Variabilni prostory s

moznosti propojeni ¢i oddéleni sald umoznuji

realizaci akci az pro 200 osob na jednom misté.

—

PRONAJEM PROSTOR

Nabizime prondjem variabilnich sald vhodnych pro
firemni akce, Skoleni, konference, spoleCenské vecery
i plesy. Prondjem lze realizovat samostatné nebo v

kombinaci s kompletnim gastronomickym

a organizacnim zajisténim.
Soucdsti prondjmu je zdkladni technické a provozni
zGzemi. Rozsah prondjmu, ¢asovy harmonogram i ;
doplinkové sluzby prizpUsobujeme individudalnim

pozadavkdm klienta.
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Pro vase firemni setkdni, Skoleni, workshopy nebo konference nabizime kompletni

technické zdzemi, aby kazdd akce probéhla hladce a profesiondlné:

Zakladni vybaveni

Projektor a plédtno pfizplsobené velikosti mistnosti

Flipcharty a bilé tabule s fixami a pozndmkovymi bloky

Konferencni ozvuceni s moznosti mikrofon

PokroCild multimédia a sluzby

Stabilni Wi-Fi pfipojeni pro ucastniky i prezentujici

Moznost napojeni notebookl, tabletd a USB/HDMI zafizeni

Reproduktory a audio systémy pro hudbu, videa nebo efekty

Technickd asistence a podpora

Profesiondlni technickd asistence na misté pro zapojeni a ovladdani zafizeni

Testovdani a pfiprava prezentaci pfed akci

Dalsi moznosti

Svetelnd technika pro vecCerni akce Ci prezentace

Nastavitelné svételné scény pro poédia a slavnostni Cdasti

Flexibilni rozmisténi stoll a prostor podle typu akce

Diky modernimu technickému vybaveni a podpofe naseho tymu zajistime, ze
vase firemni akce probéhne bez stresu, profesiondlné a s maximalnim

komfortem pro vS§echny Ucastniky.



COLIII L
B R1AK

Coffeespredk je vhodnymastoglikammefize mniehsskolent,
konferenci, prezentaci a porad. ZajiStujeme kompletni
servis pfimo na sdle nebo v pfedsdli, s moznosti

pfizpusobeni rozsahu i Casovani dle programu akce.

BASIC - krdtkd prestdvka
o JUENACI, Cqj
Rvoda, dzus

® Sladké pecivo

PREMIUM - plldenni [celodenni akce
sRKOva, Caj

v odar.dZzus

Sladké | slané obcCerstveni

Dezerty, ovoce

® SYrovy a uzeninovy vybeér

ORGANIZACE A SERVIS
* Pri@iava coffee breaku primo ngJSiGlIET N SIS
predsali
e Casové prizplsobeni programu klienta
* Moznost kombinace s teplym rautem nebo

servirovanym obédem



FIREMNI

POD ZELENYM
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1560 KC/OS

e pripitek

e tradic¢ni hovézi svickovd na smetané,
domaci kynuty knedlik, brusinky

e hovézi na burgundsky zpUsob,
kofenova zelenina, bramborové pyré,
vinnG omdacka

e medailonky z vepfové panenky/z krty,
omacka béarnaise, zelené fazolky
se sezamem, bramborovy gratin

e kufeci zavitek se syrem Gruyere
v kabdtku z anglické slaniny, opékané
brambory, grilovand brokolice

e Kachni prsa sous-vide karamelizované
celeroveé pyré, Spendt s pistaciemi,
demi-glace




VARIANTA II (+ 120 K& /os.)

(1 tac pro 6 osob, salaty a pFilohy zvidst):

e hovézi a veprovd slezska roladda
plnénd uzenym masem a okurkami

e konfitované kachni stehynko

e kufeci Gordon Bleu v cornflakes

e vepiova panenka sous-vide s
grilovanou paprikou

e kufeci razniCi zapecené se
sladkokyselou omdackou a sezamem

e kureci zavitek plnény Spendtem a
bearnaise omdackou

Pfilohy a salaty:

e mix salatd

e Stouchané brambory s cibuli
e americké brambory

Omacky:
e tradicni masovd a smetanovo-
bylinkova o o .
STUDENY RAUT A TEPLY RAUT:
DEZERT: e vybér nadich masovych specialit

) o 5 e oblozend syrova prkna

® kava + kolac, zakusek, fezy e tatarsky biftek s topinkami

e vybér masovych i vegetarianskych
chut ovek (finger foods)

e kachni rilletes, fikové chutney

e saldt Caesar s kufecim masem a
parmezdnem

e fecky salat s olivami a balkdnskym
syrem olivy

e na teplo: kufeci fizeCky servirované s
pikantni omdackou, domdaci chléb s
Cesnekovym maslem

e hoveézi gulads nebo zebra v BBQ
omacce




OBED / VECERE FORMOU BUFETU

Teply raut pripravujeme vidy na miru — podle stylu vasi

akce, poctu hostu i jejich chuti.

Z pestré nabidky specialit vybirdme takovou kombinaci, aby

byl raut vyvazeny, atraktivni a kazdy si nasel to své.
(Orientoéni mnozZstvi masa: cca 1,5 porce na osobu)

Cena 1290 K&/osoba

* pripitek

DEZERT:

e vybérova kdva z kdvovaru + dezert 1,5
ks/os

Mozny vybér hlavnich chodd

Masové varianty

e kurecirolka s mozzarellou a suSenymi
rajcaty

e kufeci stripsy v cornflakes | kufeci
fizeCky v panko strouhance

e peceny losos s grilovanou zeleninou

e peCend masova Zebirka v domaci BBQ
omacce

e hovézi gulddek s chlebem, cibulkou a
kozimi rohy

e veprova kapsa s uzenym syrem a
brusinkami v panko strouhance

e RazniCi z kurecich stehen, sladkokysel&
omacka, sezam

e Medailonky z vepfové panenky/z krity,
omdAacka béarnaise, zelené fazolky se
sezamem, bramborovad kase

bezmasé a vegetaridnské varianty

e camembert v listovém tésté

e grilovand zelenina | zeleninové ragd
e zeleninovy guld@s z cizrny

(doba trvéni: 6 hodin)

grenaille — pec¢ené bramburky ve
slupce

hranolky ,super crunchy”
americké brambory

Stouchané brambory s cibulkou
coleslaw saldat

barevny zeleninovy saldtek
domaci chléb a vybér peciva

BBQ omd&cka

tatarskd omacka

pikantni dip
smetanovo-bylinkovd omdacka
tradi¢ni masova omacka
keCup, horcCice, kien

demi glace

kGva + koldc, zakusek, rezy

STUDENY RAUT:
vybér nasich masovych specialit
oblozend syrova prkna
tatarsky biftek s topinkami
vybér masovych i vegetaridnskych
chut’ovek (finger foods)
saldt Caesar s kufecim masem a
parmezdnem
fecky salat s olivami a balkadnskym
syrem olivy



NEALKO A ALKOHOL -
NAPOJOVIE BALICKY
PRO VASI AKCI

Soucasti nabidky je ncomezeny vybér
ncalkoholickych napoju:
e 100% dzusy

e Neperlivd voda s citronem

Alkoholickée balicky
Balicek 1 — Neomezeny alkohol
e Pivo, frizzante, nealkoholické pivo a vino
e Soucdsti balicku je také nase viastni vino
Oderberg, peclivé vybrané z moravského
vinarstvi Sing Wine
e K dispozici po celou dobu akce
Cena: 329 kK& |/ osoba

Balicek 2 - Vlastni alkohol a vino (korkovné)
e Moznost pfinést viastni tvrdy alkohol nebo vino
« Poplatek: 59 K& |/ osoba (plnoletd)

e Zahrnuje lednicCku, led a pfipravené skleniCky

Dalsi nabidka:

« Remesliné domdaci pivo Oderberg 12° - sleva 10%
e Pivo Radegast 10°, Pilsner Urquell

e Vina z naseho vinného listku — sleva 30 %

e Alkohol z naseho ndpojového listku - sleva 40%
e sladky bar (2 ks/os) 550 K&+ 149 K&/os

e Pepsi, Mirinda, 7up, Tonic - 129 Ké/os

ODMENA PRO PERSONAL

Ke gastronomickym a organizac¢nim sluzbdm je GCtovdana
5% - 10% odmeéna pro obsluhujici persondl, kterd je
spravedlivé rozdélena mezi Cleny tymu podilejici se na

realizaci akce.



STRED R S KA

Stiedomofska tabule v prémiovém provedeni je
exkluzivnim gastronomickym prvkem uré¢enym

pro reprezentativni firemni akce a setkdani s
klicovymi partnery.

Kombinace peclivé vybranych zrajicich syri,
kvalitnich uzenin a autentickych
stfedomofskych specialit vytvafi harmonicky
celek, ktery zaujme chuti i vizudlni prezentaci.

Diraz klademe na plvod surovin, cerstvost a
elegantni zplGsob servirovdni. Tabule pfirozené
doplfiuje rautové pojeti akce a stava se
vyraznym, av§ak kultivovanym stfedobodem
spolecenského prostoru.

Soucasti tabule je vybér:
» Foccacia s bylinkami
« Rustikalni bageta
« Syr Feta CHOP s bylinkami a olivovym olejem
e Hummus s tyCinkami grissini
o Tzatizki
* Pesto rosso / verde
o Recky nefiltrovany olivovy olej 0,3%:
s ¢esnekem, chilli papri¢ckami, rozmarynem

Exkluzivni moznost rozsifeni:
Jamon de bodega - tradi¢né suSena Sunka z Pyrenejské oblasti,
kterd podtrhne luxusni a autenticky charakter celé tabule.




SLADKY BAR
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SLADKY BAR PRIPRAVUJEME PRIMO NA MISTE AKCE Z PECLIVE
VYBRANYCH PRIRODNICH SUROVIN S DURAZEM NA
CERSTVOST, VYNIKAJICT CHUT A VIZUALNT ELEGANCI.
TENTO ZAZITKOVY KOUTEK JE NEJEN GURMANSKOU
LAHUDKOU, ALE TAKE ELEGANTNIM DOPLNKEM KAZDE AKCE.



DEGUSTACE RUMU
RUM LELXPLERIENCE

Nechte hosty objevit svét kvalitnich rumu pod
vedenim nasSeho experta na rumy, ktery osobné
vybird a predstavuje nejlepsi znacky a druhy.

Hosté ochutnaji peclivé vybrané rumy, poznaji
rozdily mezi svétovymi a lokdalnimi produkty, dozvédi

se o historii, vyrobé& a chutovych profilech.

Degustace je nejen gurmdanskym zdzitkem, ale i
edukativni aktivitou — hosté si osvoji zdklady
degustace a nauci se pdarovat rumy s vhodnymi

doplnky a dezerty.

MozZnost pfipravit prifezovy balicek rumu, ktery se

stane hlavni atrakci vaseho vecera nebo eventu.

Co nds odlisuje:

e Profesiondlni prfistup — rumy vybird a prezentuje
nds specialista s dlouholetou zkuSenosti.

e Edukativni zdzitek — hosté se dozvédi o rldznych
stylech rumd, jejich plvodu a vyrobnich

procesech.



DEGUSTACE - VIN

VétsSina restauraci dokdze o viné fict jen zdkladni informace.
My v Pod Zelenym dubem nabizime vysoce kvalitni, lokalni i

svétova vina, kterd prindseji skuteCny gurmansky zazitek.

NasSe vino Oderberg

Vzniklo ve spoluprdci s rodinnym moravskym vinafstvim Sing Wine.
Zndme puvod hroznd, jejich péstovani i vinafe osobné.

Vino je plné, aromatické, ovocné a dokonale pitelné

Z4zitek s nasim someliérem

Na degustaci zajiStujeme profesiondlniho someliéra, ktery hosty
provede vybérem vin, vysveétli jejich charakter, vhodné pdarovani

s pokrmy a zdklady degustace.

Pfipravime prafezovy balicek vin s podrobnymi popisy a

doporucenimi, aby degustace byla nejen lahodnd, ale i edukativni.

Co nds odlisuje:
e Nabizime kvalitni moravskd a svetovd vina za velmi pfiznivé ceny.
e Diky nadi mini-vinotéce lze vina nabidnout i jako ddarky pro hosty

nebo suvenyry.



Exkluzivni koutky s Aperol

nebo Prosecco Station

Promeéni prostor v elegantni

a hravou odzu pro hosty.

Stylové koktejly a sezébnni speciality

zpfijemni kazdy okamzik vasi akce.

Cena obsahuje:

zlaty barovy vozik

skleniCky na prosecco
cooler s ledem bez omezeni
sezbnni ovoce

svicny

Alkohol si mUZete objednat sami

nebo od nds za priplatek.




GENTLEMEN?™S

Gentlemen’'s Corner

Stylovd odza pro hosty, ktefi chtéji
vychutnat prémiové lihoviny, stylové

koktejly a sofistikované speciality.

Cena zahrnuje:

e stylizovany ,ludvikovsky sekretariat®
e kfiStdlové sklenicky a karafy

* cooler s ledem po celou dobu akce
e 5 exkluzivnich lahvi alkoholu a 3

doutniky



KOMPLETNI VYZDOBA A
DEKORACLE PRO VASE IFIREMNI AKCL

Pod Zelenym dubem vime, ze kazdy detail dokd&ze vytvorit
nezapomenutelnou atmosféru. Od stolovani prfes dekorace

po kvétinové aranzmd — vSe pfipravujeme s ohledem na eleganci,
styl a harmonii celé akce.

Diky vlastnimu floristickému studiu a tymu zkuSenych dekoratérd
nabizime moznost kompletné sladéného designu prostoru, ktery

reflektuje vaSe pfedstavy a charakter akce.

Co je zahrnuto v zdkladni vyzdobé:

e SkleniCky a pribory pro vsechny hosty,

e Klubové talife a dekorac¢ni prvky pro servirovani jidel
e Vyzdoba ndpojového stolu a sladkého baru

e Sifonové dekorace v nékolika barevnych variantdch
e Svicny, svicky a elegantni stolni doplnky

e Ubrusy a ubrousky ve vybranych barvach

e Cisla stoll, uvitaci tabule a stojany

e Chillout z6bna




UBYTOVANI - KOMI'ORT PRO
VASE HOSTY

Pod Zelenym dubem nabizi 86

komfortnich IGzek:

e 25 klimatizovanych pokojl s vliastni
koupelnou

e 1 pokoj pro hlavni hosty zdarma
(napf. VIP pokoj)

e 24 pokoju pro ostatni hosty

e LUZka zahrnuji moznost pfistylek

INFORMACY:

Kapacity a ceny:
Hlavni budova (33 IGzek) - 25 490 K&

Budova B - Stard& radnice

(53 Iazek, 25 m od hlavni budovy) — 34 990 K&

Snidané jsou servirovany formou

Svédského stolu od 8:00 do 10:00.

Check-in: od 13:30, Check-out: do 10:30.
Pfi rezervaci jednotlivych pokoju
(nikoli celého hotelu) nabizime 5% slevu

z aktudliniho ceniku.




Kazdou firemni akci pfipravujeme individudiné s dirazem na profesionalitu, detail

a hladky pribéh. Radi se s Vami spojime a pfipravime feseni na miru Vasi spole¢nosti.

KONTAKT

MARKETA NEMETHOVA

E marketa@podzelenym.cz

'\\ +420 604 187 352

www.podzelenym.cz
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